Finger Food Buffet ,Verwohnen”

ab 40 Personen
Kalte Teilchen Suppe
G yrosfleisch an frisch gehobeltem K iirbis-Kokos-Creme-Suppe
Weifkohl-Salat in PfannRuchen serviert mit Hihnchenbrust-Spieff serviert
N udelauflauf-Wiirfel mit Erbsen und Schinken D azu reichen wir hausgemachte Mohn-,
@ utenbruststreifen in Mini-Wraps mit Sonnenblumen- und Kdise-Brotchen
WeifSkraut, Mohrenstreifen
an Orangen-Sahne-Dip Dessert in Gldsern serviert
P utenbrust an Mango-Dip mit C appuccino-Creme mit Sahnehaube
Kiwi-Perle garniert Himbeerschmand
G erollte Hihnchenfilet-SpiefSe gefiillt B iskuittortchen liebevoll geschmiickt
mit buntem Paprikagemiise an
Knoblauch-Note Preis pro Person zzgl. MwSt. 30,30 Euro
G emiisesticks an Aioli-Dip iRl benétigtem Geschirr
M atjesfilet mit Rote Bete-Mousse an Brotchips zum Anrichten der Speisen
Salate

R ucola-Nudel-Salat ausgeschmiickt

mit Cocktailtomaten und Pinienkernen
K artoffelsalat , Friihlingslicheln*

mit gartenfrischen Gemiisen

an Senf-Orangen-Sauce

S ommersalat - Fruchtig frische Kreation
aus Sellerie, Schinken, Ananas, Mais,
Lauch und Ei an Sauerrahm

G efliigelsalat mit Tomaten, Feta,
Broccoli an Worcester-Sauce




Finger Food Buffet ,Alles Gute zum..."

ab 25 Personen

Salate

G yrossalat an Knoblauch-Dip in PfannKuchen prisentiert
I talienischer Lauchsalat mit frischer Ananas im Glischen
® armesan-Nestchen mit Krabbensalat

R affinierter Ravioli-Pfifferling-Salat mit Kirschtomaten
an einer leichten Vinaigrette

G efliigelsalat mit saftigem Hihnchen, Ananas, Mandarine
und einem Hauch Curry

F ranzosischer Kdsesalat mit Radieschen

T essiner Kartoffelsalat an Mini-Puten-Steak,

R ucola-Himbeer-Salat mit mild gerducherter Entenbrust
an erlesenem Dressing

Suppe
R ote Paprikasuppe mit Fetakriimeln und frittierten Kartoffelstreifen

Dessert in Glisern serviert

Z itronen-Mousse an _Ananasragout

M armoriertes WeifS-Dunkles Schokolade-Mousse

F ruchtig-pikante Variation von Birnen und Apfeln mit Kdisehaube

Brotbeilage
D azu reichen wir einen gemischten BrotRorb,
Baguette und hausgemachte Snackbrotchen

Preis pro Person zzgl. MwSt. 20,70 Euro
iRl benitigtem Geschirr
zum Anrichten der Speisen




Finger Food

Belegte Britchen

1/2 Brotchen pro Person, belegt mit:
T'ranchen von Schwein, Rind, Gefliigel
S elektion von leckeren Schinkensorten
D eftigen Salami Aufschnitt

I nternationale Kdsespezialititen

R affinierte Gemiise Belag

A lle Brotchen sind Edel ausgeschmiickt

Preis pro Person
zzgl. MwSt. 2,20 Euro

»Sizilien” Snack,

ab 10 Personen, 6 Teile pro Person

Ofenfrische Ciabattascheiben, belegt mit:

M editerranem Gemiise, Oliven und Feta

S alami in Pikantem Pfeffermantel

Z art gebratenes Roastbeef an Kriuter-Remoulade
G eriuchertes MaRrelenfilet mit Apfel-Meerrettich
G raved Lachs und geriuchertem Lachs

H ihnchenbrust Tranche an gegrillte Paprika

mit Knoblauch begleitet

F rischkdseperle an Tomate und Basilikum
T'ranchen von leicht gepokeltem Schweineriicken
edlen Prosciutto di Parma

Pastasalat mit Farfalle-Nudeln und Grillgemiise
mit Hackbdllchen in Parmesanmantel begleitet

Preis pro Person
zzgl, MwSt. 15,10 Euro

»Finger Food™ Venedig

ab 25 Personen

YV ariation von Blitterteigtaschen

D atteln / Pflaumen in Speckmdinteln

S piefle mit Mozzarellakugeln, schwarzen
Oliven, CocRtailtomaten

R eibekiichlein auf Putensteak,

T omaten-Bruschetta

M ini Hamburger

L achs-Meerrettich-Rollchen

R inderfleisch-Salat in GurRenbechern

C ocktail Rote-Mini-Paprika

mit pikantem FrischRése

R iihrei in der Miirbeteigschale

mit Riuchermakyele

A uberginen-Rgllchen mit Knoblauch-Aioli
M ini Schweineschnitzel

A nanasbdllchen in KoRosraspel an
Mascarpone-Mousse in Glisern serviert

Preis pro Person
zzgl. MwSt 24,60 Euro




Finger Food ,Klein aber fein”

ab 20 Personen

G yros Salat in Pfannkuchen mit pikantem FrischRdse
D atteln / Pflaumen in Speckmdinteln M atjesfilet mit Rote Bete-Mousse
H onigmelonen-Sticks mit Knochenschinken auf Brotchips
M ini-Hacksteaks mit Gorgonzola-Mousse Tomaten-Bruschetta
Z arte Party-Schnitzel mit Kleiner Zitronenecke M ini Hamburger
G riechischer Hirtensalat in typischer G efiillte Champignons mit FrischRdse
Knoblauch-Vinaigrette in Glisern M ini-Windbeutel gefiillt
R osa gebratene Roastbeef-Rollchen mit dunkler Mousse au Chocolat
auf Schwarzbrottalern
C ocktail Rote-Mini-Paprika Preis pro Person
zzgl. MwSt 20,70 Euro

Finger Food ,Feinschmecker”

ab 20 Personen

S campi-Salat in Parmesan Nestchen
C respelle mit feiner Spinat Fiillung
G efiillte Champignons mit FrischRdse
L achs-Meerrettich-Rollchen

K albshackbillchen in SesamRruste
an Rucolasalat

R avioli-Pfifferling-Salat

im Weck,Glas angerichtet

G arnelen in Speck Mdinteln

H ihnchen-Spiefi-Yakitori

mit Lauchzwiebeln

G yros Salat in PfannRuchen

YV ariation von Blitterteigtaschen
@ esto-Olivine-Muffins

F orelle an Schrotbrot und einer
Apfel-Sahne Meerrettichs-Haube
S elektion von Mini Obst Kiichlein

Pro Person zzgl. MwSt 28,20 Euro
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