Rustikales Buffet

ab 80 Personen

VORSPEISE

R oastbeef an Kriuter-Meerrettich-Creme

L achsrollchen —Aufgerollte Pfannkuchen mit Lachs
G efiillte Champignons mit KrauterfrischRdse

A uberginenrillchen

SALATE

K artoffelsalat von der jungen Kartoffel - Essig Of
K lassischer Nudelsalat

R ohkostplatte mit zwei verschiedenen Dressings
und hausgemachte Snackbrotchen

WARME HAVPISPEISE

G rillschinken aus dem Ofen

S chmorrippchen mit Mango-Cilli-Dip

W iener Zwiebelrostbraten an feiner Zwiebel-Sauce
Vegetarische Kriutertortchen

K leine Serviettenknodel mit frischen Kriutern

S alzkartoffeln mit zerlassener Butter und frischen Kriutern
K dsespdtzle mit Rostzwiebeln

GEMUSE

G emiiseplatte (Blumenkohl, Broccoli, Pariser Mohren,
geschwenKte Paprika) mit Sauce Hollandaise

S peckbohnen

G eschwenkte Champignons

DESSERT

@ ayerische Creme
F rischer Obstsalat
E rdbeerquark,

BROTBEILAGE

G emischter Brot- und Brotchenkorb und Butter-Kriuterbutter

Preis pro Person: 28,65 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 31,86 € incl. 19 % MwSt.*




Pasta Selektion

ab 20 Personen

VORSPEISE

G artenfrische RohRostsalate

der Saison mit erlesenen Dressings
G emischte Antipasti-Platte

mit Spezialititen der Saison

WARME HAUVPISPEISE
C annelloni mit Fleischfiillung
L achs-Lasagne mit Blattspinat
S paghetti ,Bolognese“

mit reinem Rinderhack,

H ausgemachte Bandnudeln

an Steinpilz-Pistazien-Sauce

SALATE

T omatensalat mit Mozzarella

und frischem Basilikum

Hirtensalat mit Oliven und Schafskdse
L auchsalat mit frischer Ananas

DESSERT
C appuccino Creme
F rischer Obstsalat an Limetten-Honig-Sauce

Preis pro Person: 24,60 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 27,30 € incl. 19 % MwSt.*

WARME HAUVPISPEISE
Preis pro Person: 17,40 € incl, 7% MwSt.*
Preis pro Person: 19,35 € incl. 19 % MwSt.*




Nur das Beste fiir Ihre Gdste

ab 40 Personen

VORSPEISE

G emischte Antipasti-Platte

mit Spezialititen der Saison

Vitello Tonnato

@ etit Fours Pizza mit glasierter Birne
und CamembertRdse

R inderfleischsalat in GurRenbechern

@ armesan-Nestchen mit Krabbensalat

SALATE

G artenfrische RohRostsalate

der Saison mit erlesenen Dressings
dazu reichen wir Ihnen

hausgemachte Snackbrotchen

G yrossalat in Pfannkuchen-Beutelchen
M editerraner Nudelsalat mit Rucola

, P omegranates-Salat“ (Granatapfelkerne)
in Glasern serviert

WARME HAVPISPEISE

G efiilltes Schweinefilet mit feiner
Frischkdsefiillung an Orangen-Sauce

S altimbocca (gebratene Kalbsschnitzel
mit Parmesan und Salbet)

G efiilltes Hihnchenbrustfilet mit Spinat
und Feta in weifler Sesampanade

an Ko,{os—ﬂ/lascarpone—Sauce

G ebratenes Lachsforellenfilet

an Apfel-Paprika-Gulasch

W alnuss Kartiffelchen/Rosmarinkartoffel
H ausgemachte Bandnudeln

S peckbohnen

W aldpilze-Ragout

DESSERT
Himbeerschmand

F ranzosische Lavendel-Créme
K leine Obsttortchen

Preis pro Person: 33,90 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 37,65 € incl 19 bMwSt.*

WARME HAVPISPEISE
®Pro Person: 25,05 €incl. 7 % MwSt.*
Pro Person: 27,90 € incl. 19 % MwSt.*




Klassiker lebt

ab 30 Personen

TVORSPEISE B roccoli-Blumenkohl mit zerlassener Butter
YV ariationen von frischen Blattsalaten O fenkartoffeln

K rdauter-Dressing

und Zitronen-Balsamico-Dressing DESSERT

G emischte Antipasti-Platte M ousse au chocolat

mit Spezialititen der Saison F rischer Obstsalat

H onigmelonen Sticks mit Lachsschinken mit sahniger Vanille-Sauce

K artoffelsalat (aus JungRartoffeln)

mit frischen GurRen auf hausgemachem Preis pro Person: 25,95 €incl. 7 % MwSt.*
Krduter-Joghurt-Dressing Preis pro Person: 28,80 €incl. 19 % MwSt.*
D eftiger Heringsalat

SUPPE

Z ucchinisuppe mit italienischen Kriutern

WARME HAVPISPEISE

M inirouladen gefiillt mit Speck,
Zwiebeln und Gurken

P utengeschnetzeltes , Florenz“

B urgunder Schweinebraten

mit einer herzhaften Zwiebelsauce

R eispfanne mit Garnelen und Edelfischen




Griechisches Buffet

ab 40 Personen

VORSPEISE

F rische Blattsalate vom Markt

T omaten-Dressing und Zitronen-Basilikum-Dressing
dazu reichen wir hausgemachte Snackbrotchen

G riine Peperoni gefiillt mit Kse

H erzhaft gebratene Datteln im Speckmantel

G efiillte Weintraubenblitter

SUPPE
» Juvarlakia“ mit Hackbdllchen

WARME HAUVPISPEISE

M oussaka (Auflauf mit Auberginen, Kartoffeln, Hackfleisch)
, S ouvlaki“ -(Schweinelende-SpiefSchen)

, B efteki“ (gefiillte Frikadellen mit Schafs/Feta-Kdse)

G eschnetzeltes , Athen” nach Gyros Art mit Zwiebeln

O regano Ofenkartoffel/Gedimpfeter Olivenreis

"B riami" (Ofengemiise griechische Art)

SALATE

,» C horiatiki“ (Griechischer Bauernsalat)
F risch gehobelter Krautsalat

A romatischer Tomatensalat

DESSERT
, L ettas” griechisches ,ERmek in Gliser
Pistazienjoghurt mit Honigfeigen

BROTBEILAGE
O fenfrisches Pita-Brot mit Knoblauch, Tsatsiki

Preis pro Person: 28,65 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 31,80 € incl. 19 % MwSt.*

WARME HAVPSPEISE
Preis pro Person: 19,95 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 22,20 € incl. 19 % MwSt.*




Gemiitlicher Abend 1

ab 20 Personen

VORSPEISE

G efiillte Blitterteigtaschen gefiillt mit Blattspinat und Kdse
M ini GefliigelspiefSe mit frischem Gemiise

K leine Kisesticks mit verschiedenen Friichten

Z arte Partyschnitzel mit Rleinen Zitronenecken

SALATE

H ausgemachter Kartoffelsalat mit Ei und Gurke verfeinert
Nudelsalat mit Cocktailtomaten, Erbsen und Karotten

F rischgehobelter WeifSRrautsalat

SUPPE
D eftiger Gyrossuppe mit Paprika

BROTBEILAGE

G emischter BrotRorb mit verschiedenen Sorten Butter

Preis pro Person: 20,70 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 22,95 € incl. 19 % MwSt.*

Wir liefern 7 Teilchen pro Person

Gemiitlicher Abend 2

ab 10 Personen

G efiillte Champignons mit FrischRdse

G yrossalat in PfannKuchen

T omaten-Mozzarella-Schwarze Oliven-Basilikum SpiefSe
M arinierte Garnelenspiefe

K raut-Rollchen gedimpft und gefiillt mit Hihnchenfleisch
8 panische Chorizzospiefie

D atteln oder Pflaumen in Speckmdnteln

T omaten-Bruschetta

Pikante Kdsesticks mit Obstgarnitur

M ini Windbeutelchen mit Mascarpone-Mousse
Preis pro Person: 18,75 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 20,85 € incl 19 % MwSt.*




Fiir spdtere Stunden

ab 25 Personen
Variation 1

TVORSPEISE

G efiillte Blitterteigtaschen mit Hihnchenbrust
und Tomate-Mozzarella

G efliigelspiefichen mit Mango-Dip

D atteln / Pflaumen in Speckmdnteln

K leine Kdsesticks mit verschiedenen Friichten

Z arte Party-Schnitzel mit Rleinen Zitronenecken

SALATE

M editerraner Nudelsalat mit Rucola

und Cocktailtomaten

J ung-Kartoffelsalat mit Ei, Gurken und Radieschen
mit frischen Krdiutern verfeinert

Frisch gehobelter Krautsalat

D eftige Gyrossuppe mit Paprika
dazu reichen wir Ihnen einen BrotRorb
mit verschiedenen Sorten Butter

Preis pro Person: 20,10 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 22,35 € incl. 19 % MwSt.™

ab 30 Person
Variation 2

TVORSPEISE

K nackige Salatmischung

B alsamico-Dressing und Joghurt-Kriuter-Dressing

dazu reichen wir Hausgemachten Snack Brotchen

M ini-Hacksteaks mit Gorgonzolamousse

S piefe mit Mozzarella-Cocktailtomaten-schwarzen Oliven
G yros Salat in Pfannkuchen

H onig-Melonen-Sticks mit Knochenschinken

WARME HAUPSPEISE
H ausgemachte Lasagne von Rinderhackfleisch
@ aella mit Chorizo Wurst und Hihnchenfilet

BROTBEILAGE

O fenfrisches Ciabatta mit verschiedenen Sorten Butter

Preis pro Person: 16,87 € incl. 7% MwSt.™
Preis pro Person: 18,75 € incl 19% MwSt.*




Familidres Beisammensein

ab 10 Personen

Frithlingsldicheln

ab 20 Personen

VORSPEISE

E dle Fischplatte mit

Lachs, Forelle und Garnelen

Nudelsalat mit Rucola und Pinienkernen

WARME HAUVPTSPEISE

Z artes Schweinefilet in Blitterteig serviert in Metaxa Sauce
L achssteaks in Mango-KoRos-Sauce

W alnuss-Kartoffeln

H ausgemachte Bandnudeln

O fengemiise nach ,Griechischer Art, oder Spargel

an Pfannkuchen-Mantel auf Himbeere/Erdbeere-Ketchup
(Saisonbedingt)

DESSERT
C appuccino-Mousse
L avendel-Creme

fBQ{O‘FBEI[ﬂg‘E
H ausgemache Snackbrotchen
mit verschiedenen Sorten Butter

Preis pro Person: 30,30 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 33,75 € incl, 19 % MwSt.*

TORSPEISE
G riiner Spargelsalat
B alsamico-Honig-Senf-Vinaigrette

WARME HAUVPTSPEISE

S chweinemedaillons an Cognac-Pfeffer-Sauce

H dhnchenbrust gefiillt mit Feta, Bérlauch, Oliven,
getrocknete Tomaten Bérlauch-Rahm-Sauce

R otbarsch in Orangen-Sauce

W eifSer Spargel im Omelette-Mantel auf Zitronenschaum
S alzRartoffeln

H ausgemache Bandnudeln

DESSERT
A ufgeschiumter Erdbeerquark,

Preis pro Person: 27,30 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 30,30 € incl 19 % MwSt.*

WARME HAVPISPEISE
Preis pro Person: 21,30 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 23,70 € incl. 19 % MwSt.*




Buffet Klassiker ,Art des Hauses”

ab 20 Person

VORSPEISE

F rische Blattsalate vom Markt
Orangen-Dressing und Balsamico-Dressing
T omate-Mozzarella-Schwarze-Oliven-Spiefie
G efiillte Cherrytomaten mit Feta

F einer Krautsalat

N udel-Rucola-Salat

SUPPE
T omatensuppe mit feinen Kartoffelstreifen
und Fetakriimeln

WARME HAUVPTSPEISE

S chweinemedaillons in Pfeffersahnesauce

H ihnchenbrust in Cornflakes-Panade

S piefSbraten gefiillt mit Feta I KreuzKiimmel
K artoffelgratin

T agliatelle al Limone (Bandnudeln

mit Zitronen-Sauce)

G emiise der Saison mit Sauce Hollandaise

DESSERT

H errencreme mit eingelegten Kirschen
und Schokosplittern

F rischer Obstsalat

Z itronen-Mousse

Preis pro Person: 29,10 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 32,40 € incl. 19 % MwSt.*

WARME HAVPISPEISE
Preis pro Person: 19,95 € incl. 7% MwSt.*
Preis pro Person: 22,20 € incl. 19% MwSt.*




Buffet Italia

ab 30 Personen

VORSPEISE

A uswahl frischer Blattsalate der Saison
Orangen-Ingwer-Dressing

und Balsamico-Dressing dazu reichen
wir hausgemachte Snackbrotchen

A ntipasti-Variation

von Tomaten-Bruschetta

Vitello Tonnato

C ocktailpaprika gefiillt mit FrischRése
Minze-Zitrone-Garnelen-Spiefle

H onigmelonen mit Knochenschinken-Sticks
M editerrane Hihnchenspiefichen

WARME HAVPISPEISE

S caloppine al Fungi

(hauchdiinne Naturschnitzel mit Champignons)
S altimbocca von Pute

(belegt mit Parmaschinken und Salbei)
S chweinemedaillons gefiillt mit feinem
FrischRése an Orangen-Sauce

Z anderfilet auf Blattspinat

K riuter-Risotto

S chwenkRartoffeln mit Rosmarin

H ausgemachte Bandnudeln

BROTBEILAGE

I talienisches Brot und Butter

DESSERT

Tiramisu

J oghurt Zitronen-Mousse
F rischer Obstsalat

Preis pro Person: 32,25 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 35,85 € incl. 19% MwSt.*

WARME HAUVPISPEISE
Preis pro Person: 22,95 € 7% incl. MwSt.*
Preis pro Person: 25,50 € 19 % incl. MwSt.*




Buffet” Schnitzel Zauberer”

ab 25 Personen
WARME HAVPISPEISE SALATE
S chnitzel mit Bernaise-Sauce iiberbacken R ohkostplatte der Saison
S chnitzel “Wiener Art” Joghurt-Dressing und Zitronen-Basilikum-Dressing
H ihnchenschnitzel Cornflakes-Panade dazu reichen wir hausgemachte Snackbrotchen
N aturschnitzel in Zitronensofle
H awaiischnitzel mit Ananas iiberbacken DESSERT
S chnitzel mit Tomate/Mozzarella G otterspeise mit Vanillesauce
A -la-Koch-Sauce und Senf-Ananas-Sauce
B utternudeln Preis pro Person: 23,55 € incl. 7% MwSt.*
S alzkartoffeln Preis pro Person: 26,25 € incl. 19 % MwSt.*
K artoffelgratin
G emiise und Sauce Hollandaise WARME HAVPISPEISE
(Erbsen, BlumenRohl, Broccoli, geschwenkte Paprika) Preis pro Person: 18,75 € incl. 7% MwSt.*

Preis pro Person: 20,85 € incl. 19 % MwSt.*




Kleiner GdsteRreis

ab 10 Personen

Variation 1

WARME HAUVPSPEISE

S ahnegeschnetzeltes vom Schwein in Riesling-Sauce

T abascobraten oder Hihnchenschnitzel

S alzRartoffeln mit Butterflockchen und frischer Petersilie
S patzle

B unte Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise

DESSERT
G otterspeise mit Sahniger Vanillesauce

Preis pro Person: 18,90 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 21,00 € incl. 19 % MwSt.™

Variation 2

WARME HAUVPISPEISE

G ebratene Schweinefiletmedaillons an cremiger Tomatensahnesauce
H ihnchenbrust in Sesammantel gefiillt mit deftigem Fetakdse

G old gebratene Kartoffelscheiben

H ausgemachte Bandnudeln

SALATE

S chichtsalat: Hering, Kartoffeln, Eier, Zwiebeln
mit cremiger Aioli begleitet

F einer Nudelsalat an Balsamico Sauce

mit _frischem Gemiise verfeinert

DESSERT
S onnengereifte Weintrauben unter cremiger
Mascarponehaube mit Honignote

Preis pro Person: 22,20 € incl. 7 % MwSt.*
Preis pro Person: 24,75 € incl. 19 % MwSt.*
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